
Bine ați venit!





Tartar de somon
(somon, avocado, mascarpone, susan, lime, wasabi)
Salmon tartare
(salmon, avocado, mascarpone, sesame, lime, wasabi)

Hummus cu muschi de vită
(năut, muschi de vită, pastă tahini, rodie)
Hummus with beef tenderloin
(chickpeas, beef tenderloin, tahini paste, pomegranate)

Hummus cu roșii secchi și muguri de pin
(năut, roșii uscate, pastă tahini, muguri de pin)
Hummus with dried tomatoes and pine buds
(chickpeas, sun-dried tomatoes, tahini paste, pine buds)  

Vânătă gratinată cu feta și sos roșii
(vânătă, feta, sos de roșii)
Gratinated Eggplant with Feta and Tomato Sauce
(eggplant, feta, tomatoes sauce)  

Calamari fritti
(baby calamari, sos tartar, lămâie)
Fried squid
(baby calamari, tartar sauce, lemon)

Pâine
Bread

Smântână, sosuri (BBQ, ketchup, maioneză, mujdei)
Sour cream, sauces (BBQ, ketchup, mayonnaise, garlic)

69 RON

64 RON

48 RON

47 RON

68 RON

5 RON

4 RON

300 g

300 g

300 g

300 g

200 g

100 g

50 g

Casa Nădrăgicăi
Legenda fetei nonconformiste care 
călărea și purta pantaloni, nu rochie, 
spre deosebire de doamnele vremii.
Vinul nostru, Tămâioasă Românească, 
îi poartă numele.

Locul de joacă 
pentru copii
Tărâm de poveste.

Conacul Vinalia, 
inima Cepturii
Odihnă și distracție: darts, biliard, 
ping pong, saună
Uneori și muncă: săli de conferințe

Magazinul de vinuri
Biblioteca sufletului.

Vița de vie
Mlădița gusturilor.

Crama
Galeria de artă 
subterană.

Sala de 
evenimente

Locul de proțap
Și grătar!

Restaurantul
Teatru culinar.

Stația de 
încărcare
Pentru mașinile 
electrice.

Piscina
Cu bar!

Desc��ă
CONACUL VINALIA

și acum...
   d’ale gurii!

@vinaliaceptura.ro

64 RON

40 RON

92 RON

133 RON

45 RON

40 RON

31 RON

1 porție

350 g

500 g

500 g

400 g

300 g

250 g



Tartar de somon
(somon, avocado, mascarpone, susan, lime, wasabi)
Salmon tartare
(salmon, avocado, mascarpone, sesame, lime, wasabi)

Hummus cu muschi de vită
(năut, muschi de vită, pastă tahini, rodie)
Hummus with beef tenderloin
(chickpeas, beef tenderloin, tahini paste, pomegranate)

Hummus cu roșii secchi și muguri de pin
(năut, roșii uscate, pastă tahini, muguri de pin)
Hummus with dried tomatoes and pine buds
(chickpeas, sun-dried tomatoes, tahini paste, pine buds)  

Vânătă gratinată cu feta și sos roșii
(vânătă, feta, sos de roșii)
Gratinated Eggplant with Feta and Tomato Sauce
(eggplant, feta, tomatoes sauce)  

Calamari fritti
(baby calamari, sos tartar, lămâie)
Fried squid
(baby calamari, tartar sauce, lemon)

Pâine
Bread

Smântână, sosuri (BBQ, ketchup, maioneză, mujdei)
Sour cream, sauces (BBQ, ketchup, mayonnaise, garlic)

69 RON

64 RON

48 RON

47 RON

68 RON

5 RON

4 RON

300 g

300 g

300 g

300 g

200 g

100 g

50 g

Mic Dejun
(ou, bacon, crenvursti, unt, brânzâ, mezel, fructe, ceai, cafea) 
Breakfast
(egg, bacon, sausages, butter, cheese, cold cuts, fruits, tea, coffee)

Bulz „Vinalia”                                                                              
(mămăligă cu brânză de burduf, bacon, ou, cârnați, ulei cu trufe) 
Bulz „Vinalia” 
(polenta with romanian cheese, sausage, egg and truffle oil) 

Platou Țărănesc  (2 persoane)                                           
(jumări, telemea, șunculiță, mușchi file crud-uscat, legume, 
babic, zacuscă) 
Traditional platter (2 persons)
(pork crackling, bacon, cheese, fresh vegetables, babic dry 
sausage, vegetable stew) 

Platou Delicii (3 persoane)
(3 sortimente de brânzeturi maturate, 2 sortimente de 
mezeluri crud uscate, 6 bruschete, fructe, nuci, măsline)
Delights platter (3 persons)
(3 varieties of aged cheeses, 2 varieties of dried 
raw sausages, 6 bruschettas, fruit, nuts, olives)

Salată Grecească                                                                        
(legume, din producție proprie în sezon,  măsline, brânză feta, 
dressing) 
Greek salad 
(vegetables, from own production in season, olives, feta cheese, 
dressing) 

Salată Caesar
(salată verde, piept de pui, parmezan, dressing) 
Caesar salad 
(green lettuce, chicken breast, parmesan, dressing)

Ciorba / Supa zilei (servire între 12:30-15:00)                                                                            
Soup of the day (serving between 12:30-15:00)                                                                                                                                                     

64 RON

40 RON

92 RON

133 RON

45 RON

40 RON

31 RON

1 porție

350 g

500 g

500 g

400 g

300 g

250 g

APERITIVE / SALATE / CIORBE
A�ETIZERS / SALADS / SOUPS



Tartar de somon
(somon, avocado, mascarpone, susan, lime, wasabi)
Salmon tartare
(salmon, avocado, mascarpone, sesame, lime, wasabi)

Hummus cu muschi de vită
(năut, muschi de vită, pastă tahini, rodie)
Hummus with beef tenderloin
(chickpeas, beef tenderloin, tahini paste, pomegranate)

Hummus cu roșii secchi și muguri de pin
(năut, roșii uscate, pastă tahini, muguri de pin)
Hummus with dried tomatoes and pine buds
(chickpeas, sun-dried tomatoes, tahini paste, pine buds)  

Vânătă gratinată cu feta și sos roșii
(vânătă, feta, sos de roșii)
Gratinated Eggplant with Feta and Tomato Sauce
(eggplant, feta, tomatoes sauce)  

Calamari fritti
(baby calamari, sos tartar, lămâie)
Fried squid
(baby calamari, tartar sauce, lemon)

Pâine
Bread

Smântână, sosuri (BBQ, ketchup, maioneză, mujdei)
Sour cream, sauces (BBQ, ketchup, mayonnaise, garlic)

69 RON

64 RON

48 RON

47 RON

68 RON

5 RON

4 RON

300 g

300 g

300 g

300 g

200 g

100 g

50 g

APERITIVE / SALATE / CIORBE
A�ETIZERS / SALADS / SOUPS

Piept de pui  VINALIA cu cremă de avocado                              
(piept de pui, bacon, cașcaval, roșie, felie de cartof, 
avocado, mascarpone)
Vin recomandat: Tămâioasă Românească „Beatitudine” 
VINALIA chicken breast with avocado cream
(chicken breast, bacon, cheese, tomato, potato slice, 
avocado, mascarpone) 

Șnițel prahovean cu cartofi la cuptor și salată 
de ardei copt                                                         
(cotlet porc, șuncă Praga, cașcaval, ciuperci, cartofi, 
ardei copt)  
Vin recomandat: Crâmpoșie de Vinalia
Schnitzel from Prahova with baked potatoes and 
roasted pepper salad
(pork cutlet, Prague ham, cheese, mushrooms, 
potatoes, baked pepper)

Cocoșel pitic cu cartof gratinat  și sos BBQ                                                       
Vin recomandat: Sauvignon Blanc „Serenitate”
Chicken coquelet with gratinated potato and BBQ sauce

Piept de rață cu sparanghel, sos de portocale și 
piure de cartof dulce
Vin recomandat: Syrah “Paradox” 
Duck breast with asparagus, orange sauce and 
sweet potato puree

Pulpă de rață confiată cu varză caramelizată 
Vin recomandat: Syrah “Paradox” 
Candied duck leg with caramelized cabbage

Coaste de porc cu sos barbeque cu cartofi chips
Vin recomandat: Cabernet Sauvignon „Mister”  
BBQ Pork ribs with potatoe chips

Cotlet de porc cu cartof dulce și sfeclă cu hrean      
Vin recomandat: Fetească Neagră „Miracol” 
Pork chop with sweet potato and beetroot with 
horseradish

76 RON

78 RON

98 RON

93 RON

85 RON

85 RON

93 RON

350 g / 150 g 

250 g / 200 g

430 g / 150 g

200 g / 150 g

150 g  / 150 g

400 g / 150 g

300 g / 150 g

64 RON

40 RON

92 RON

133 RON

45 RON

40 RON

31 RON

1 porție

350 g

500 g

500 g

400 g

300 g

250 g

Tigaia bucătarului
(carne și cârnați de porc, untură, mămăligă, 
murături) 
Vin recomandat: Merlot “Hazard” 
The cook's pan
(pork meat and sausages, lard, polenta, pickles) 

Ciolan de porc cu cartofi în coajă și murături
(2 persoane) 
Vin recomandat: Fetească Neagră „Miracol” 
Pork knuckle with potatoes in their skins and pickles
(2 persons)

Stinko de porc cu cartofi rösti și sos de vin cu 
cimbrișor 
Vin recomandat: Syrah “Paradox” 
Stinko pork with rösti potatoes and chive wine sauce

Obrăjori de vită confiați cu sos de vin roșu / 
piure cu ulei de trufe și baby morcov
Vin recomandat: Fetească Neagra “Miracol” 
Candied beef cheeks with red wine sauce /
puree with truffle oil and baby carrot

Mușchi de vită grill cu piure de țelină și sos de 
piper verde
Vin recomandat: Cuvée “Garagiste” 
Grilled beef tenderloin with celery puree and sauce 
green pepper

T-bone gril cu sparanghel și sos de piper verde                                     
Vin recomandat: Cabernet Sauvignon „Mister”  
T-bone grill with asparagus and green pepper sauce

Cotlet de berbecuț și piure cu trufe
Vin recomandat: Fetească Neagră „Miracol” 
Lamb chop and truffle puree

Ciolan de miel cu piure de țelină și sos de 
ciuperci de pădure
Vin recomandat: Cuvée “Garagiste” 
Lamb shank with celery puree and forest 
mushroom sauces

83 RON

165 RON

92 RON

92 RON

100 RON

176 RON

117 RON

130 RON

400 g / 200 g

1000 g / 600 g

600 g / 200 g

150 g / 150 g

250 g  / 150 g

450 g / 100 g

250 g / 200 g

400 g / 200 g

Cârnați Casa Ghizdeanu cu mămăliguță, brânză 
de burduf, murături        
Vin recomandat: Merlot “Hazard”
Sheep sausages, polenta, bellows cheese, pickles

Pastramă de oaie, mămăligă, murături, mujdei
Vin recomandat: Merlot “Hazard”
Sheep pastrami, polenta, pickles, garlic sauce

Platou Românesc (2-3 persoane)
(pastramă de oaie și de porc Casa Ghizdeanu, 
ceafă de porc, pulpă dezosată de pui, 
cartofi prăjiți, mămăligă, murături)
Vin recomandat: Cuvée “Garagiste” 
Romanian Platter (2-3 persons)
(lamb and pork pastrami Casa Ghizdanu, pork 
neck, boneless chicken thigh, french fries, polenta, 
pickles)

Platou „VINALIA” (4 persoane)                                     
(cotlet de porc, obrăjori de vită, cârnați porc, 
coaste porc, cartofi la cuptor, salată de sezon)
Platter "VINALIA" (4 persons)
(pork chop, beef cheeks, pork sausages, pork ribs, 
baked potatoes, seasonal salad)
Include 1 sticlă de Fetească Neagră „Plebeu” 

Risotto cu ciuperci
Vin recomandat: Rosé “Efemer” 
Risotto with mushrooms

72 RON

80 RON

237 RON

409 RON

50 RON

200 g / 150 g

250 g  / 200 g

800 g / 500 g 

1500 g / 700 g

300 g



Tartar de somon
(somon, avocado, mascarpone, susan, lime, wasabi)
Salmon tartare
(salmon, avocado, mascarpone, sesame, lime, wasabi)

Hummus cu muschi de vită
(năut, muschi de vită, pastă tahini, rodie)
Hummus with beef tenderloin
(chickpeas, beef tenderloin, tahini paste, pomegranate)

Hummus cu roșii secchi și muguri de pin
(năut, roșii uscate, pastă tahini, muguri de pin)
Hummus with dried tomatoes and pine buds
(chickpeas, sun-dried tomatoes, tahini paste, pine buds)  

Vânătă gratinată cu feta și sos roșii
(vânătă, feta, sos de roșii)
Gratinated Eggplant with Feta and Tomato Sauce
(eggplant, feta, tomatoes sauce)  

Calamari fritti
(baby calamari, sos tartar, lămâie)
Fried squid
(baby calamari, tartar sauce, lemon)

Pâine
Bread

Smântână, sosuri (BBQ, ketchup, maioneză, mujdei)
Sour cream, sauces (BBQ, ketchup, mayonnaise, garlic)

69 RON

64 RON

48 RON

47 RON

68 RON

5 RON

4 RON

300 g

300 g

300 g

300 g

200 g

100 g

50 g

Piept de pui  VINALIA cu cremă de avocado                              
(piept de pui, bacon, cașcaval, roșie, felie de cartof, 
avocado, mascarpone)
Vin recomandat: Tămâioasă Românească „Beatitudine” 
VINALIA chicken breast with avocado cream
(chicken breast, bacon, cheese, tomato, potato slice, 
avocado, mascarpone) 

Șnițel prahovean cu cartofi la cuptor și salată 
de ardei copt                                                         
(cotlet porc, șuncă Praga, cașcaval, ciuperci, cartofi, 
ardei copt)  
Vin recomandat: Crâmpoșie de Vinalia
Schnitzel from Prahova with baked potatoes and 
roasted pepper salad
(pork cutlet, Prague ham, cheese, mushrooms, 
potatoes, baked pepper)

Cocoșel pitic cu cartof gratinat  și sos BBQ                                                       
Vin recomandat: Sauvignon Blanc „Serenitate”
Chicken coquelet with gratinated potato and BBQ sauce

Piept de rață cu sparanghel, sos de portocale și 
piure de cartof dulce
Vin recomandat: Syrah “Paradox” 
Duck breast with asparagus, orange sauce and 
sweet potato puree

Pulpă de rață confiată cu varză caramelizată 
Vin recomandat: Syrah “Paradox” 
Candied duck leg with caramelized cabbage

Coaste de porc cu sos barbeque cu cartofi chips
Vin recomandat: Cabernet Sauvignon „Mister”  
BBQ Pork ribs with potatoe chips

Cotlet de porc cu cartof dulce și sfeclă cu hrean      
Vin recomandat: Fetească Neagră „Miracol” 
Pork chop with sweet potato and beetroot with 
horseradish

76 RON

78 RON

98 RON

93 RON

85 RON

85 RON

93 RON

350 g / 150 g 

250 g / 200 g

430 g / 150 g

200 g / 150 g

150 g  / 150 g

400 g / 150 g

300 g / 150 g

FEL PRINCIPAL
MAIN COURSE

64 RON

40 RON

92 RON

133 RON

45 RON

40 RON

31 RON

1 porție

350 g

500 g

500 g

400 g

300 g

250 g

Tigaia bucătarului
(carne și cârnați de porc, untură, mămăligă, 
murături) 
Vin recomandat: Merlot “Hazard” 
The cook's pan
(pork meat and sausages, lard, polenta, pickles) 

Ciolan de porc cu cartofi în coajă și murături
(2 persoane) 
Vin recomandat: Fetească Neagră „Miracol” 
Pork knuckle with potatoes in their skins and pickles
(2 persons)

Stinko de porc cu cartofi rösti și sos de vin cu 
cimbrișor 
Vin recomandat: Syrah “Paradox” 
Stinko pork with rösti potatoes and chive wine sauce

Obrăjori de vită confiați cu sos de vin roșu / 
piure cu ulei de trufe și baby morcov
Vin recomandat: Fetească Neagra “Miracol” 
Candied beef cheeks with red wine sauce /
puree with truffle oil and baby carrot

Mușchi de vită grill cu piure de țelină și sos de 
piper verde
Vin recomandat: Cuvée “Garagiste” 
Grilled beef tenderloin with celery puree and sauce 
green pepper

T-bone gril cu sparanghel și sos de piper verde                                     
Vin recomandat: Cabernet Sauvignon „Mister”  
T-bone grill with asparagus and green pepper sauce

Cotlet de berbecuț și piure cu trufe
Vin recomandat: Fetească Neagră „Miracol” 
Lamb chop and truffle puree

Ciolan de miel cu piure de țelină și sos de 
ciuperci de pădure
Vin recomandat: Cuvée “Garagiste” 
Lamb shank with celery puree and forest 
mushroom sauces

83 RON

165 RON

92 RON

92 RON

100 RON

176 RON

117 RON

130 RON

400 g / 200 g

1000 g / 600 g

600 g / 200 g

150 g / 150 g

250 g  / 150 g

450 g / 100 g

250 g / 200 g

400 g / 200 g

Cârnați Casa Ghizdeanu cu mămăliguță, brânză 
de burduf, murături        
Vin recomandat: Merlot “Hazard”
Sheep sausages, polenta, bellows cheese, pickles

Pastramă de oaie, mămăligă, murături, mujdei
Vin recomandat: Merlot “Hazard”
Sheep pastrami, polenta, pickles, garlic sauce

Platou Românesc (2-3 persoane)
(pastramă de oaie și de porc Casa Ghizdeanu, 
ceafă de porc, pulpă dezosată de pui, 
cartofi prăjiți, mămăligă, murături)
Vin recomandat: Cuvée “Garagiste” 
Romanian Platter (2-3 persons)
(lamb and pork pastrami Casa Ghizdanu, pork 
neck, boneless chicken thigh, french fries, polenta, 
pickles)

Platou „VINALIA” (4 persoane)                                     
(cotlet de porc, obrăjori de vită, cârnați porc, 
coaste porc, cartofi la cuptor, salată de sezon)
Platter "VINALIA" (4 persons)
(pork chop, beef cheeks, pork sausages, pork ribs, 
baked potatoes, seasonal salad)
Include 1 sticlă de Fetească Neagră „Plebeu” 

Risotto cu ciuperci
Vin recomandat: Rosé “Efemer” 
Risotto with mushrooms

72 RON

80 RON

237 RON

409 RON

50 RON

200 g / 150 g

250 g  / 200 g

800 g / 500 g 

1500 g / 700 g

300 g



Piept de pui  VINALIA cu cremă de avocado                              
(piept de pui, bacon, cașcaval, roșie, felie de cartof, 
avocado, mascarpone)
Vin recomandat: Tămâioasă Românească „Beatitudine” 
VINALIA chicken breast with avocado cream
(chicken breast, bacon, cheese, tomato, potato slice, 
avocado, mascarpone) 

Șnițel prahovean cu cartofi la cuptor și salată 
de ardei copt                                                         
(cotlet porc, șuncă Praga, cașcaval, ciuperci, cartofi, 
ardei copt)  
Vin recomandat: Crâmpoșie de Vinalia
Schnitzel from Prahova with baked potatoes and 
roasted pepper salad
(pork cutlet, Prague ham, cheese, mushrooms, 
potatoes, baked pepper)

Cocoșel pitic cu cartof gratinat  și sos BBQ                                                       
Vin recomandat: Sauvignon Blanc „Serenitate”
Chicken coquelet with gratinated potato and BBQ sauce

Piept de rață cu sparanghel, sos de portocale și 
piure de cartof dulce
Vin recomandat: Syrah “Paradox” 
Duck breast with asparagus, orange sauce and 
sweet potato puree

Pulpă de rață confiată cu varză caramelizată 
Vin recomandat: Syrah “Paradox” 
Candied duck leg with caramelized cabbage

Coaste de porc cu sos barbeque cu cartofi chips
Vin recomandat: Cabernet Sauvignon „Mister”  
BBQ Pork ribs with potatoe chips

Cotlet de porc cu cartof dulce și sfeclă cu hrean      
Vin recomandat: Fetească Neagră „Miracol” 
Pork chop with sweet potato and beetroot with 
horseradish

76 RON

78 RON

98 RON

93 RON

85 RON

85 RON

93 RON

350 g / 150 g 

250 g / 200 g

430 g / 150 g

200 g / 150 g

150 g  / 150 g

400 g / 150 g

300 g / 150 g

Tigaia bucătarului
(carne și cârnați de porc, untură, mămăligă, 
murături) 
Vin recomandat: Merlot “Hazard” 
The cook's pan
(pork meat and sausages, lard, polenta, pickles) 

Ciolan de porc cu cartofi în coajă și murături
(2 persoane) 
Vin recomandat: Fetească Neagră „Miracol” 
Pork knuckle with potatoes in their skins and pickles
(2 persons)

Stinko de porc cu cartofi rösti și sos de vin cu 
cimbrișor 
Vin recomandat: Syrah “Paradox” 
Stinko pork with rösti potatoes and chive wine sauce

Obrăjori de vită confiați cu sos de vin roșu / 
piure cu ulei de trufe și baby morcov
Vin recomandat: Fetească Neagra “Miracol” 
Candied beef cheeks with red wine sauce /
puree with truffle oil and baby carrot

Mușchi de vită grill cu piure de țelină și sos de 
piper verde
Vin recomandat: Cuvée “Garagiste” 
Grilled beef tenderloin with celery puree and sauce 
green pepper

T-bone gril cu sparanghel și sos de piper verde                                     
Vin recomandat: Cabernet Sauvignon „Mister”  
T-bone grill with asparagus and green pepper sauce

Cotlet de berbecuț și piure cu trufe
Vin recomandat: Fetească Neagră „Miracol” 
Lamb chop and truffle puree

Ciolan de miel cu piure de țelină și sos de 
ciuperci de pădure
Vin recomandat: Cuvée “Garagiste” 
Lamb shank with celery puree and forest 
mushroom sauces

83 RON

165 RON

92 RON

92 RON

100 RON

176 RON

117 RON

130 RON

400 g / 200 g

1000 g / 600 g

600 g / 200 g

150 g / 150 g

250 g  / 150 g

450 g / 100 g

250 g / 200 g

400 g / 200 g

Cârnați Casa Ghizdeanu cu mămăliguță, brânză 
de burduf, murături        
Vin recomandat: Merlot “Hazard”
Sheep sausages, polenta, bellows cheese, pickles

Pastramă de oaie, mămăligă, murături, mujdei
Vin recomandat: Merlot “Hazard”
Sheep pastrami, polenta, pickles, garlic sauce

Platou Românesc (2-3 persoane)
(pastramă de oaie și de porc Casa Ghizdeanu, 
ceafă de porc, pulpă dezosată de pui, 
cartofi prăjiți, mămăligă, murături)
Vin recomandat: Cuvée “Garagiste” 
Romanian Platter (2-3 persons)
(lamb and pork pastrami Casa Ghizdanu, pork 
neck, boneless chicken thigh, french fries, polenta, 
pickles)

Platou „VINALIA” (4 persoane)                                     
(cotlet de porc, obrăjori de vită, cârnați porc, 
coaste porc, cartofi la cuptor, salată de sezon)
Platter "VINALIA" (4 persons)
(pork chop, beef cheeks, pork sausages, pork ribs, 
baked potatoes, seasonal salad)
Include 1 sticlă de Fetească Neagră „Plebeu” 

Risotto cu ciuperci
Vin recomandat: Rosé “Efemer” 
Risotto with mushrooms

72 RON

80 RON

237 RON

409 RON

50 RON

200 g / 150 g

250 g  / 200 g

800 g / 500 g 

1500 g / 700 g

300 g



Piept de pui  VINALIA cu cremă de avocado                              
(piept de pui, bacon, cașcaval, roșie, felie de cartof, 
avocado, mascarpone)
Vin recomandat: Tămâioasă Românească „Beatitudine” 
VINALIA chicken breast with avocado cream
(chicken breast, bacon, cheese, tomato, potato slice, 
avocado, mascarpone) 

Șnițel prahovean cu cartofi la cuptor și salată 
de ardei copt                                                         
(cotlet porc, șuncă Praga, cașcaval, ciuperci, cartofi, 
ardei copt)  
Vin recomandat: Crâmpoșie de Vinalia
Schnitzel from Prahova with baked potatoes and 
roasted pepper salad
(pork cutlet, Prague ham, cheese, mushrooms, 
potatoes, baked pepper)

Cocoșel pitic cu cartof gratinat  și sos BBQ                                                       
Vin recomandat: Sauvignon Blanc „Serenitate”
Chicken coquelet with gratinated potato and BBQ sauce

Piept de rață cu sparanghel, sos de portocale și 
piure de cartof dulce
Vin recomandat: Syrah “Paradox” 
Duck breast with asparagus, orange sauce and 
sweet potato puree

Pulpă de rață confiată cu varză caramelizată 
Vin recomandat: Syrah “Paradox” 
Candied duck leg with caramelized cabbage

Coaste de porc cu sos barbeque cu cartofi chips
Vin recomandat: Cabernet Sauvignon „Mister”  
BBQ Pork ribs with potatoe chips

Cotlet de porc cu cartof dulce și sfeclă cu hrean      
Vin recomandat: Fetească Neagră „Miracol” 
Pork chop with sweet potato and beetroot with 
horseradish

76 RON

78 RON

98 RON

93 RON

85 RON

85 RON

93 RON

350 g / 150 g 

250 g / 200 g

430 g / 150 g

200 g / 150 g

150 g  / 150 g

400 g / 150 g

300 g / 150 g

Tigaia bucătarului
(carne și cârnați de porc, untură, mămăligă, 
murături) 
Vin recomandat: Merlot “Hazard” 
The cook's pan
(pork meat and sausages, lard, polenta, pickles) 

Ciolan de porc cu cartofi în coajă și murături
(2 persoane) 
Vin recomandat: Fetească Neagră „Miracol” 
Pork knuckle with potatoes in their skins and pickles
(2 persons)

Stinko de porc cu cartofi rösti și sos de vin cu 
cimbrișor 
Vin recomandat: Syrah “Paradox” 
Stinko pork with rösti potatoes and chive wine sauce

Obrăjori de vită confiați cu sos de vin roșu / 
piure cu ulei de trufe și baby morcov
Vin recomandat: Fetească Neagra “Miracol” 
Candied beef cheeks with red wine sauce /
puree with truffle oil and baby carrot

Mușchi de vită grill cu piure de țelină și sos de 
piper verde
Vin recomandat: Cuvée “Garagiste” 
Grilled beef tenderloin with celery puree and sauce 
green pepper

T-bone gril cu sparanghel și sos de piper verde                                     
Vin recomandat: Cabernet Sauvignon „Mister”  
T-bone grill with asparagus and green pepper sauce

Cotlet de berbecuț și piure cu trufe
Vin recomandat: Fetească Neagră „Miracol” 
Lamb chop and truffle puree

Ciolan de miel cu piure de țelină și sos de 
ciuperci de pădure
Vin recomandat: Cuvée “Garagiste” 
Lamb shank with celery puree and forest 
mushroom sauces

83 RON

165 RON

92 RON

92 RON

100 RON

176 RON

117 RON

130 RON

400 g / 200 g

1000 g / 600 g

600 g / 200 g

150 g / 150 g

250 g  / 150 g

450 g / 100 g

250 g / 200 g

400 g / 200 g

Cârnați Casa Ghizdeanu cu mămăliguță, brânză 
de burduf, murături        
Vin recomandat: Merlot “Hazard”
Sheep sausages, polenta, bellows cheese, pickles

Pastramă de oaie, mămăligă, murături, mujdei
Vin recomandat: Merlot “Hazard”
Sheep pastrami, polenta, pickles, garlic sauce

Platou Românesc (2-3 persoane)
(pastramă de oaie și de porc Casa Ghizdeanu, 
ceafă de porc, pulpă dezosată de pui, 
cartofi prăjiți, mămăligă, murături)
Vin recomandat: Cuvée “Garagiste” 
Romanian Platter (2-3 persons)
(lamb and pork pastrami Casa Ghizdanu, pork 
neck, boneless chicken thigh, french fries, polenta, 
pickles)

Platou „VINALIA” (4 persoane)                                     
(cotlet de porc, obrăjori de vită, cârnați porc, 
coaste porc, cartofi la cuptor, salată de sezon)
Platter "VINALIA" (4 persons)
(pork chop, beef cheeks, pork sausages, pork ribs, 
baked potatoes, seasonal salad)
Include 1 sticlă de Fetească Neagră „Plebeu” 

Risotto cu ciuperci
Vin recomandat: Rosé “Efemer” 
Risotto with mushrooms

72 RON

80 RON

237 RON

409 RON

50 RON

200 g / 150 g

250 g  / 200 g

800 g / 500 g 

1500 g / 700 g

300 g



Paste Carbonara (guanciale cu ou și parmezan)
Vin recomandat: Tămâioasă Românească „Beatitudine” 
Pasta Carbonara (guanciale with egg and parmesan)

Penne cu somon și zucchini
Vin recomandat: Tămâioasă Românească „Beatitudine” 
Penne with salmon and zucchini    
                                                     
Paste Bolognese
Vin recomandat: Cabernet Sauvignon „Mister”  
Pasta Bolognese 

Tagliatelle cu mușchi de vită și trufe
Vin recomandat: Cuvée “Garagiste” 
Tagliatelle with beef tenderloin and truffles

55 RON

48 RON

48 RON

62 RON

200 g

200 g

200 g

200 g

PASTE
PASTA

Creveți sicilieni cu sos roșu, măsline și capere                    
Vin recomandat: Rosé “Efemer” 
Shrimp with red souce, olives and capere

File de șalău la tigaie cu legume în sos de unt                                                        
Vin recomandat: Tămâioasă Românească “Nădrăgica” 
Pike file with vegetables in butter sauce

File de somon cu cremă de avocado și sparanghel
Vin recomandat: Tămâioasă Românească “Nădrăgica”
Salmon with avocado cream and asparagus

File doradă cu legume ratatouille 
și cremă de avocado
Vin recomandat: Tămâioasă Românească “Nădrăgica”
Sea bream fillet with ratatouille vegetables
with and avocado cream

84 RON

75 RON

79 RON

78 RON

250 g

180 g / 150 g

200 g / 150 g

180 g / 150 g

PESTE SI FRUCTE DE MARE 
FISH & SEAF�D

, ,



Salată de sezon                                                                                    
(legume din producție proprie în sezon)  
Vegetable salad

Salată verde                                                                                           
Green salad 

Salată de ardei copt                                                                            
Baked peppers salad

Murături    
Pickles                                                                                               

19 RON

19 RON

19 RON

16 RON

250 g

200 g

200 g

200 g

SALATE
SIDE SALADS

Piure de cartofi
Mashed potatoes

Piure de cartof dulce
Sweet potato puree

Cartofi la cuptor
Baked potatoes

Cartofi prăjiți sau chips
French Fries or potato chips

Legume ratatouille
Vegetable ratatouille

Sparanghel saute
Sautéed asparagus

Piure de țelină
Celery puree

20 RON

22 RON

20 RON

20 RON

20 RON

23 RON

20 RON

250 g

200 g

200 g

200 g

200 g

150 g

200 g

GarNiTuri
side dishes



Preparatele din meniul pentru copii se servesc exclusiv copiilor. 
Vă mulțumim! 

The dishes on the children's menu are served exclusively to children.
Thank you! 

Paste Carbonara (guanciale cu ou și parmezan)
Pasta Carbonara (guanciale with egg and parmesan)

Penne cu sos de roșii și busuioc                                        
Penne with tomato sauce and basil  

Piept de pui la grill cu piure                                                   
Grilled chicken breast with mashed potatoes                                 

Gujoane de pui cu cartofi prajiti si sos la alegere
Chicken nuggets with fried potatoes
and sauce of your choice

42 RON

35 RON

35 RON

39 RON

150 g

150 g

150 g / 80 g

120 g / 150 g

MENIU PENTRU MICII OASPETI
MENU FOR LI�LE GUESTS

,



Desertul bucătarului (sezonal)
Chef's dessert (seasonal)
     
Lava Cake                 
                                                    
Înghețată asortată       
Assorted ice cream  

Papanași cu smântănă și dulceață
Papanași with sour cream and jam

37 RON

35 RON

27 RON

45 RON

180 g

150 g

150 g

350 g

DESERT
DE�ERT



Pachet degustare I 
Sauvignon Blanc – Rose – Cuvee 
Tasting option I

Pachet degustare II                      
Tămâioasă Românească – Rose – Cabernet Sauvignon                                                       
Tasting option II

Pachet degustare III / Tasting package III                           
Tămâioasă Românească – Rose – Fetească Neagră  
Tasting option III

Platou degustare (2 persoane)
(brânză maturată, fructe confiate, nucă, măr)
Tasting platter (2 persons)
(ripened cheese, candied fruit, walnut, apple)

58 RON

51 RON

51 RON

68 RON

DEGUSTARE în restaurant 
tasting in the restaurant

Pahar / Glass

150 g



Sauvignon Blanc Sec “Serenitate” 

Tămâioasă Românească Sec “Beatitudine” 

Tămâioasă Românească Demisec “Nădrăgica”

Crâmpoșie de Vinalia

Rosé Sec “Efemer” 

Rosé Demisec “Efemer” 

Cuvée Sec “Garagiste” 

Merlot Sec “Hazrd” 

Cabernet Sauvignon Sec “Mister” 

Syrah Sec “Paradox”

Fetească Neagră Sec “Miracol” 

Fetească Neagră Sec “Plebeu” 

Vin spumant Shine - Budureasca

Vin spumant Prima Stilla - Budureasca

  102 RON

99 RON

 99 RON

95 RON

78 RON

78 RON

131 RON

117 RON

 117 RON

117 RON

 122 RON

  83 RON

101 RON

202 RON

  22 RON

21 RON

19 RON

17 RON

  

27 RON

25 RON
  

Vinuri VINALIA
CRAMă / PAHAR

750 ml
Albe

Rosé 

Roșii

Spumante

150 ml



PERONI Nastro Azzuro
Clasic 
Stile Capri

Ursus

Rom Diplomatico

Black Label

Glenfiddich

Jack Daniel's

Chivas Regal 12Y

Zarea VSOP

Brâncoveanu XO

Miorița XO

Baileys

Sheridan's

Martini Bianco DRY

Jagermeister

Tequila

Vodka Absolut

Vodka Grey Goose

Vodka Belvedere

BAUTURI ALCOOLICE

Hugo

Aperol Spritz

Gin Tonic

Cuba Libre

Campari Orange

Mojito

200 ml

29 RON

31 RON

29 RON

30 RON

29 RON

32 RON

50 ml

31 RON

31 RON

38 RON

28 RON

30 RON

21 RON

35 RON

27 RON

21 RON

24 RON

20 RON

20 RON

20 RON

25 RON

36 RON

31 RON

17 RON
19 RON

16 RON

330 ml

Spirtoase COCKTAILS

Bere



BAUTURI NONALCOOLICE

Aqua Carpatica apă minerală plată
Aqua Carpatica apă minerală carbogazoasă

20 RON
20 RON

14 RON
14 RON

750 ml330 mlAPĂ

Limonadă cu piure de fructe
(căpșuni, mango, fructul pasiunii)

Fresh portocale

Fresh rodie

27 RON

29 RON

29 RON

350 mlSUCURI NATURALE DIN FRUCTE

CAFEA / CEAI
Caffe Latte
Cappuccino
Espresso
Ceai - tea tales 
(red orange, blueberry, lemon mint, 
green jasmine, ginger honey, english breakfast)

20 RON
17 RON
15 RON
13 RON



CARBOGAZOASE
Pepsi (Clasic / Twist lămâie / Max Zero Zahăr) 
Pepsi Vintage
Mirinda portocale
7UP Zero Zahăr

NECTAR & JUICE
Prigat (portocale / piersic, caise / mere /  
              banane, mere, căpșuni / kiwi, pere)

APĂ TONICĂ
Evervess

ENERGIZANT
RED BULL (Clasic / pepene)
Rockstar (Original / Non sugar)

ICE TEA
Lipton Ice Tea (lămâie / piersică / ceai verde)

16 RON
17 RON
16 RON
16 RON

16 RON

16 RON

20 RON
16 RON

250 ml

Green Apple
Tonic Fruit
Hugo N.A.

200 ml

25 RON
25 RON
25 RON

COCKTAILS

răcoritoare

PERONI Nastro Azzuro 
N.A.

19 RON

330 ml

15 RON

500 ml

Bere

BAUTURI nonalcoolice



Mulțumim!



Ghidul obligatoriu al produselor 
alergene pe teritoriul UE
Alergen� din produsele finite

Conform Directivei 2000 / 13 / CE a PARLAMENTULUI EUROPEAN ȘI 
A CONSILIULUI din 20 Martie 2000, alergenii din alimente se pot 
încadra în următoarele grupe:

Cereale care conțin gluten (de exemplu, secară, grâu, orz, 
ovăz, grâu spelt, grâu mare sau suşe hibrid ale acestora) şi 
produse derivate
Crustacee şi produse derivate
Ouă şi produse derivate
Peşte şi produse derivate
Arahide şi produse derivate
Soia şi produse derivate
Lapte şi produse derivate (inclusiv lactoză)
Fructe nucifere, precum migdale [Amygdalus communis L.], 
alune de pădure [Corylus avellana], nuci Juglans regia], nuci 
pecan [Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch], anacard 
[Anacardium occidentale], nuci de Brazilia [Bertholletia 
excelsa], fistic [Pistacia vera], nuci de Queensland şi nuci de 
Macadamia [Macadamia ternifolia] şi produse derivate
Țelină şi produse derivate
Muştar şi produse derivate
Semințe de susan şi produse derivate
Dioxid de sulf şi sulfiţi de concentraţii de peste 10 mg / kg sau 
10 mg / litru exprimate ca SO2
Lupin și produse derivate
Moluște și produse derivate

*Produsele pot fi decongelate

În cazul în care sunteți alergic sau aveți intoleranță la vreunul dintre 
ingrediente, vă rugăm să consultați cu atenție lista înainte de a comanda.
Pentru lista completă de ingrediente și alergeni, scanați codul QR:

1 -

2 -
3 -
4 -
5 -
6 -
7 -
8 -

9 -
10 -
11 -
12 -

13 -
14 -




